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제품용도

포장단위

희석제품

관서풍 우동육수

1.8L, 18L

10배 (약 60인분) 희석 사용

장인다시
가쓰오향이 풍부한 프리미엄 우동쯔유

기존 우동과 차별된 백다시의 고유한 풍미를 지닌
우동소스로, 우동은 물론 오뎅·샤브샤브·
전골요리에도 다양하게 사용할 수 있습니다.

제품용도

포장단위

희석제품

채반(판) 모밀용 장

35g, 0.9L

4~5배 (약 40인분) 희석 사용

모밀쯔유
잘 숙성된 장(醬)의 감칠맛 

고유한 장맛에 깊고 풍부한 가쓰오의 맛과 향이 
잘 어우러진 정통 모밀 소스입니다.

제품용도

포장단위

희석제품

샤브샤브 육수

1.8L, 8L

25~30배 희석 사용

샤브쯔유
정통 샤브 전용 소스

장인의 맛을 살린 가쓰오의 진한 맛과 향이 풍부한 
샤브샤브 전용 소스입니다.

제품용도

포장단위

희석제품

관동풍 우동육수

1.8L, 18L

15배 (약 80인분) 희석 사용

사누끼쯔유
풍부한 혼가쓰오향, 깊고 시원한 다시 맛

가쓰오 향과 깊은 장맛으로 우동은 물론 전골·
김치찌개·비빔국수 등 다양한 국물요리에도 
첨가하시면 좋습니다.

제품용도

포장단위

사용방법

볶음우동용 소스

2Kg, 10Kg

각종 볶음요리 시 첨가

야끼우동소스
한국인의 입맛에 맞는 매콤한 볶음우동 소스

조리가 간편하고, 다양한 요리를 할 수 있어서 
다양한 방법으로 메뉴 차별화가 가능한 다용도 
프리미엄 소스입니다.

제품용도

포장단위

사용방법

튀김, 생선초회

0.9L, 8L

디핑소스, 각종 해산물 초회용 소스

유자폰즈
문어초회, 샤브샤브용 찍어 먹는 새콤한 소스

디핑 소스로 상큼한 맛을 내는 유자향 폰즈,
천연 유자의 향과 양조간장의 풍미가 좋은 
찍어먹는 소스입니다.
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제품용도

포장단위

희석제품

오뎅육수용 소스

1.8L

15~25배 희석 사용

오뎅쯔유
어묵의 신선한 맛과 향을 잘 살려주는 소스

가쓰오의 풍부한 맛과 향이 일품으로 
오뎅요리는 물론 각종 탕요리에 적합한 
오뎅육수 전용 소스입니다.

제품용도

포장단위

사용방법

육류 및 생선조림, 구이용 

2Kg

육류, 생선용 토핑소스

데리야끼소스
요리의 식감을 더욱 풍부하게

단맛과 쌉싸름한 맛이 조화를 이룬 소스로서 
생선 또는 각종 육류에 다양하게 사용할 수 
있습니다. 

제품용도

포장단위

사용방법

일식 돈까스 소스

2Kg

돈까스 디핑소스

돈까스소스
돈까스 요리용 소스

완숙 토마토의 맛과 향을 간직한 새콤 달콤한 
맛의 진한 소스로서 돈까스 고유의 맛을 더욱 
증진시킵니다.

제품용도

포장단위

사용방법

생선초밥, 마끼, 식초대용

1.8L

밥7에 소스1 비율로 사용

초밥소스
밥의 조직감과 보존성 향상, 산도를 장시간 유지

다시마 추출물을 사용하여 밥알의 식감을 
유지시키며 다양한 초밥 요리에 누구나 쉽고 
간편하게 사용할 수 있습니다.

제품용도

포장단위

사용방법

야끼소바용 소스

2Kg

각종 볶음요리에 응용 가능

야끼소바소스
야끼소바용 소스

부드러운 맛과 특유의 향으로 쉽고 간편하게 
각종 볶음요리를 즐기실 수 있습니다.

제품용도

포장단위

희석제품

규동, 돈부리 등

2Kg

3배 희석 사용

돈부리소스
가쓰오부시 풍미와 양조간장의 감칠 맛

규동·돈부리 등 덮밥용 전문소스로서 엄선된
양질의 재료만을 사용하여 최고를 고집하는
장인의 마음으로 만들었습니다.
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제품용도

포장단위

사용방법

회, 초밥 등에 사용

1.8L, 18L

튀김 디핑소스시 백다시 3~5배 첨가

회간장소스
사시미간장소스

회간장 소스의 기준은 잘 숙성된 장(醬)의 감칠맛
입니다. 고유한 장맛이 생선회의 신선한 맛을 
더욱 깊게 해줍니다. 

제품용도

포장단위

희석제품

돈고츠라멘 등 돈골베이스 라멘 스프용

35g, 0.9L

10~11배 희석 사용

나가사끼라멘소스
나가사끼라멘 전용 소스

돈골엑기스를 베이스로 하여 구수한 돈골 맛을 
깔끔한 맛으로 재현한 나가사끼, 돈고츠라멘 
전용 소스입니다.

제품용도

포장단위

희석제품

미소라멘 전용 소스

1Kg, 1.8L

9배 희석 사용

미소라멘소스
된장의 고소함과 깔끔한 맛의 조화

된장의 진하고 구수한 맛이 장점이며 돼지뼈를 
우려낸 육수의 깊고 진한 맛과 미소 특유의 
맛이 적절한 조화를 이룬 소스입니다.

제품용도

포장단위

사용방법

꼬치구이용 전문 소스

2Kg

구울 때 수시로 도포 사용

야끼도리소스
꼬치구이 소스

닭고기 등 꼬치구이에 사용되는 고급 간장 베이스 
소스로서 깔끔한 식감을 가진 볼륨감 있는 
소스입니다.

제품용도

포장단위

희석제품

소유라멘 전용 소스

0.9L

10배 희석 사용

쇼유라멘소스
간장의 시원한 맛이 특징

시원한 간장맛을 베이스로 하는 쇼유라멘은 
한국인이 가장 선호하는 라멘으로서 
잘 숙성된 장맛이 일품입니다. 

제품용도

포장단위

사용방법

야채샐러드, 샤브샤브

0.9L, 8L

토핑드레싱, 샤브샤브 등 디핑소스

고마다래소스
참깨를 사용하여 만든 찍어먹는 소스

깊고 담백한 맛의 참깨와 드레싱의 향긋하고 
달콤한 맛이 어우러져 신선한 맛을 한층 살려주는 
샐러드 전용 소스입니다.
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기타제품

식품원료류
■ 가쓰오엑기스(SG-1)

■ 비프엑기스(SB-2) 

■ 쌀국수 육수 : 멸치로 우려낸 쌀국수용

■ 장인육수 : 각종 국, 찌개 쇠고기육수베이스(냉면의 온육수 이용 가능)

■ 진국육수 : 만두국, 떡국 등 탕·국용 사골육수베이스

■ 유부조림용 소스  : 담백하고 깔끔한 유부조림용

■ 간장게장소스  : 비린맛을 제거 게장 전용

■ 떡볶이소스  : 매콤달콤 국물떡볶이 전용

■ 닭갈비소스  : 전통 닭갈비맛 그대로 재현한 양념소스

■ 염지소스 : 육류 구이시 초벌양념(재워놓기 전용 소스)

■ 쫄면비빔장 : 새콤달콤 쫄면 비빔장용

■ 냉면비빔장 : 냉면비빔전용 소스

■ 불고기양념장 : 전통 불고기맛 그대로 재현한 양념소스

■ 오므라이스소스  : 즉석 오므라이스 전용

■ 짬뽕페이스트소스  : 기분좋은 매운 국물맛

제품용도

포장단위

희석제품

잔치국수 장국용 소스

1.8L, 18L

15배 희석사용

국시쯔유
엄선한 멸치로 우려낸 잔치국수용 소스

국내산 멸치로 진하게 우려낸 시원하고 개운한 
잔치국수용 육수로서 각종 국, 찌개 육수 
베이스로 사용하시면 좋습니다.

제품용도

포장단위

사용방법

일식 카레소스

1Kg

가열 후 사용

오사카카레소스
정통 일식 카레소스

20여가지의 숙성된 향신료의 깊고 진한 맛을 
가진 오사카풍 카레소스로 토핑에 따라 
다양한 메뉴 구성이 가능합니다.

제품용도

포장단위

사용방법

장어구이 전용 소스

2Kg

구울 때 수회 도포 사용

장어구이소스
가바야끼소스

초벌구이 장어에 발라 구우면 장어의 풍미가 더욱 
진해지는 장어구이 전용 소스입니다.
기타 다양한 생선구이 요리에도 좋습니다.

제품용도

포장단위

사용방법

냉모밀, 쟁반모밀

350g(1인분 개별포장)

해동 후 사용

모밀장국
냉모밀 전용 소스

냉모밀 맛의 기준은 잘 숙성된 장(醬)의 감칠맛
입니다. 가쓰오부시의 탁월한 감칠맛과 향이 
좋은 스트레이트 타입의 냉동제품입니다.
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